
日期：112年8月25日

品牌形象
白米(外觀

品質分析)

粗蛋白化

學分析
食味值 官能品評 總分

金質獎獲

獎基準
12.0 29.7 5.0 8.0 37.05 91.75 -

銀質獎獲

獎基準
12.0 29.7 4.7 8.0 33.15 87.55 -

好米-46 12.0 29.8 3.9 7.2 34.65 87.55 9

好米-25 12.0 29.1 4.8 7.4 34.20 87.47 10

好米-23 12.0 29.8 3.5 7.1 34.35 86.75 11

好米-19 12.0 29.8 5.0 7.9 31.80 86.50 12

好米-21 12.0 29.6 4.0 7.7 32.85 86.15 13

金質獎獲

獎基準
12.00 29.80 5.00 7.60 40.60 95.00 -

銀質獎獲

獎基準
12.00 29.70 5.00 8.00 39.80 94.50 -

有機-02 12.00 29.80 5.00 8.00 37.40 92.20 3

有機-12 12.00 29.00 5.00 7.80 37.80 91.60 4

有機-15 12.00 29.70 4.90 7.80 29.40 83.80 5
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備註：臺灣好米組與臺灣有米組感官品評分數(滿分45分)之級距基準不同，其中臺灣好

米組感官品評，級距為1.5分；臺灣好米組感官品評，級距為4分；兩組成績無法直接比

較。

112年「精饌米獎」選拔-成績總表

組別 參賽編號 決賽排序


